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~Lebensmittelrecht bei Vereinstatigkeit”
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Vorbemerkungen

In Zusammenarbelt mit der Abtellung fur “sterindrwasen und Verbraucherschuiz beim Lahn-Dill-Kreis
hat die Stabsstelle Wirtschaft, Sport, Kultturund ehrenamt” ereits menrere Vortragsveranstaltungen
2um neuen EU-Lebensmittelrecht angebozn. Diese beinhalten sowonl neue Rechitsbegriffe bzgl. der
Abgabe von Lebensmitteln auf groRen éfentiichen Festen und auch im privaten Umfeld der Vereine,
als auch die Hygieneschulung der Helfer Lid die rechiliche Haftung durch den Verein.

Lebensmittelhygieneregein / Lebenmittel-Unternehrer

Bei der Herstellung und Abgabe von Lebenmitteln haben Vereine besondere Lebensmittelnygiene-
regeln zu beachten. Das neus EU-Hygienerscht nennt den Begiiff des Lebensmittelunternehmers’,
der bezuglich der Einhaltung von Hygiene/Lebensmiﬁe\sicherheifsregelr. ak 07.01.2006 stdrker in e
Fflicht genommen wird, Nach VO(EG) 178/2002 (EU-Basis-VO) sind das/der Lebensmittelunter-
nehmeny/-er";

1. Alle Unternehmen, gleichgllflg. ob sle auf Gewinnerzielung ausgerichtet sind oder nicht und
ob sie Offentlich oder privat sind, die sine mit der Produktion, der Verarbeltung und dem Ver-
tieb von Lebensmittain Zusarmmenhdangende Tatigkelt ausfiinran,

2. leoensmiftel-Untermehmer: die natiidichen oder juristischen Personen, die daflr verantwortlich
sind, dass die An‘orderungen des Letensmittalrechis ... erflllt werden,

Dies wissen die wenigsten Personen, die ein Verans- oder Gartenfest auf die Beine stellan: "Jeder, der
Lebensmittel herstellt, behandelt oder in den Verkenr bringt, haftet zivil- und strafrechilich dafir, dass
die Produkte sichere Lebensmittel sind, somit ehwandirel und gesundheitiich unbedenklich genossen
werden kénnen.”

Haftung

Welche rechiliche Hafiung kéime nun bei einerauf dem Vereinsfest durch Lebensmitiel ausgeldsten
Infektion in Frage?

1. die Dellktlsche Haftung aufgrund uneraubter Handlung (§ 823 BGB) oder

2. die Produkthaftung durch das Produkthaffungsgesetz von 1989, Beim Produkthaftungsrecht
fragt der Lebensmitteluntermehmer die volle Verantwortung fir durch ihn entstandene
Schaden/Erkrankungen.

Vereinsvorstanda mussen nicht bei Jeder ,privat ausgerichteten Feler' das neue EU Recht beachren
und damit auch nicht persénlich fUr eventuell irr privaten Bereich aufgetretene Schaden hatten,
sondern nach dem im BGR geregelten Verainsracht naftet dann der Vierein mit seinem Vereinsver-
mogen.,



Bel ,gewerbiich gemeideten, Ubereglonalen verdffentiichten und gréBiemn Besucherandrang ver-
sehenen Veranstaltungen' jedocn muss der Lebensmitieluntermenmer - Verein' zusatzlich das EU
Hygienerecht (VO (EG) Nr. 178/2002 und VO (EG) 852/2004) und das Produkthaftungsgesetz beach-
ten und seine Haffung weitet sich damit entscheidend weiter qus,

Wi sight die Haftung nach dem Produkincftungsgeseiz aus? (Zitate der 65
g & l |

§ 1 Haftung

(1) Wird durcn cden Fehler eines Produlkdes jemand getéter, sein Kéroer oder saine Gesundnait verlatzt
oder eine Sache beschadigt, so ist der Hersteller des Produkts verpflichtet, dem Geschadigren cen
daraus entstehendsn Schaden zu ersetzen,

(4) Flr den Fehler, den Schaden und den urséehlichen Zusammenhang zwischen Fehler und Scha-
den fragt der Geschadigte die Bewelslast. st streitig, cb die Ersatzpficht gemdR Absatz 2 oder 3 aus-
geschlossen ist, so fragh cer Hersteller cie Beweaisiast,

§ 2 Produkt

Produkr im Sinne dieses Geselzes ist jede Sache, auch wenn sie einen Tell siner anderen oeweg-
lichen Sache oder einer unoewsglichen Sache bildet.

.. (Weitere INFOS unter: Rechtliche Hartung bel Lepensmittelinfeldionen: JFrogukthaftung fur Le-
bensmiffel”” (ISBN 3-938772-24-X))

Gefahren — Risiken

Wann entstehen auf Vereinsfestan die grolten Getanren, Risiien bezogen auf die Abgabe von Le-
bensmitialn?

Irn Fruhjanr und den Sommermonaten entstent dieses Risiko, denn dann erfreuen sich die Verains-,
Musik-, Wein- und Grillfeste Im Kreis zunehmender Beliebthsait und sind auch der politlsch gewlnschie,
gesellige Treffounkt fUr Jung und Alt. Dabel hat die Abgake verschiedenster Lebensmitial auf Veran-
staliungen in den lefzten Jahren emeblich an Bedeutung zugenormmean. So warden neben den ur-
sprunglich ublichen Letensmitteln wie feiner Grilloratwurst, Pormmes Frites und trockenem Kuchan
inzwlschen auch filsche Flammkuchen, Dénerspiee mit Hackfleischartall, FleischspieRonen,
Cevapcict mit Bellagen, Calamaris mit diversen SoBen und andere frische, sahnig-rahmigs Kostlicn-
keiten angeboten. Darunfer auch eine groBe Auswahl von selbst hergestelitan Sahne- und Crerre-
torien, regelrechte GroBbuffets werden offentlich - zum groBen Teil ungekntt - angetoten, Insoe-
sondere in den sehr helBen Sormmearmonaoren - bel konstant hohen AuBenfermperaturen - ist bel der
Behandiung und Abgabe dieser Speisen erhohte Vorsicht geboten zur Vermeldung baser Uoer-
raschungen in Form von durch Lepensmittel verursachten Erkrankungen (Sairmonelien, Carmnpyio
bacrer, EHEC] und den sich daraus folgenden haftungsrachiflicnen Schwierigkeiten,

warum st es insbesondere bei sornmerlicher Hitze so wichtig auf die Einhattung der richfigen Le-
oensmiffelnygiens zu acnten?

Selost kleine Hygienefehler beimm Umgang mit Lepensmiftteln funren dann durch die folgende sorung-
hafte Vermahrung von Bakteren zu schwaren Erkanikungen. Jedss Johr wieder reten schwenvie-
gende Lebensmittelinfektionen/-Infoxikationen auf und diese durch Lebensmital verUisachtan Erkran-
Kungen konnen besonders oel Kleinkindemn und &lteren Menschen schnell auch lebensbedronlich
werden (Saimoneillen, EHEC). 5o wurden auch 2007 wieder Uber 7,500 Flile von Lebensmiftalinfaktio-
nen zentral gemeldet. Die tafschliche Zahl an Lebensmittelinfaktionen ist jedoch um ein Vielfaches
hoher, da hdufig kein Eregemachwais und damit keine Meldung erfclgt cdear der Veroraucher selbst
seine Erfkrankung nicht meldet,



AUf folgende wichtige Punkte zur Varmeidung einer Uberragung oder Vermehrung von Bakienen wird
daner besonaers eindringlich hingewiesan:

1. Im eigenen Interesse soliten die Befraiber auf Lebensmiitel fierischen Ursprungs, die nicht vol-
standig durch erhitzr werden, sowie Lebensmittel mit Rohelantell und richt durchgebackene
Kuchen (Kuchen mit Creme-/Sahnefullungen) verzichten.

2, Weiterhin mussen ausreichend Kuhleinricntungen vornanden sein, scdass eine Kinhlung leicht-
verderblicher Lebensmiftal IUckentos bis zur Albgabe an den Endverbraucher baw. bis zum
voligen Durcherhlizen auf dem Grill gewdhrleistat ist.

3. Warm verzehrte Speisen sind bis zur Abgabe auch fichtig heid zu halten.

Rohe Zutaten sind von den schon verzehrsfertigen Speiser klar getrennt zu lagem.

5, Verkaufssténde mussen ausreichend gegendber dem Kundenbersich abgeschirmt sein,
dass ein Anhusten oder Anniesen von Lebensmifteln durch davor stehenae Kunden nichf
moglich ist (,Spuckschutz"). Stande flr Fleisch- und Wurstwaren brauchen ain festes Dach,
oder sogar regelrechie keine Hutten.

6. Handwascheinrichfungen mit Warmwasserzufunr, Flussigselfe, Enmalpapiernandtichanm 1l

die Kuchenhelfer' sind besonders wichtig.

Ebenso sollte eine |eicht ereichbare, hyglenisch einwandfrele Tolatte vorhanden sein,

8. Miwikende von Festen mussen Uber infektions- und lebensmittelhygienische Grundregeln
detaitliert informiert werden.

9. ArbeitsiiGéchen, Ausrlsiungs- und Bedarfsgegenstande miussen so beschaffen sein, dass ven
ihnen keine nachtellige Beeinflussung ausgent (lebensmittelecht, intakt, fral von
Reinigungsmittel-Ruckstanden),

10. Esist ausschlie@lich Wasser in Trinkwasserqualitat zu verwenden, Trinkwasserleifungsan sind
entsprechena der Tinkwasserverordnung berell zu srelien.
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Bel ungenigender Lebensmitfelhygiene, mangelhatfter Kihlung und nicht geschulten Mitwirkenden
kann bel Vereins- und StraBenfesten schinell ein groder Personenkrels akut belraffen sein und
GESCHADIGT {biolegisch, chemisch, mechanisch] werden, Dann haftet rechilich der Verursacher -
sprich die rechtliche/-n Person/-en des Verelns!

Aus dissem Grund wird den Verainen und Veranstaliam von Faesten ermpfohlen, inre Mitwirkenden
Uber die infekfions- und lebensmittelnygienischen Grundregeln zu informisren und zu schulen, als
auch sich als Verein bezlglich der haftungsrechtlichen Seite beratan zu lasser. Auch wenn fir so
genannte Versinsaktivitaten mit privatern Charakter' die Gesuncheitsbelehrung wagiall’, so st bal
den offiziell Uber die Gemeinde angemeldeten Uberregionalen Vereinsfesten mit Alkohclausschank!
(Vereinsvorsitzende ist der haftende Lebensmiftelunternenmer) dringend erforderlich eine Gesund-
heitsbelehrung nach f5chG (Gesundheaitsamt) und eine Lebersmittelnygieneschulung nach EU-
Hygienerecht nachzuwelsen, Der/die Veranstalter sind dann flr die Einhaltung der Hygieneanfor-
derungen vall dafur rechflich verantwortich,

INFO:

1. Checklisten fUr Vereins- und Stradenfeste sind seit 26.02.2008 vorn TUV-SUD urtar der Intermet-
adresse: www . tuev-sued deivarainscheckisten zum kostenlosen Dowrload eingestellt. Da fin-
det sich eine Checkliste speziall fir Organisatcren und Vereinsvorstande, eine spezall fur
ehrenamtliche Helfer, eine fir Gefrdnkeschankanlagen und ein kurzer Auszug ads dem
IfSché. Die Tipps reichen von der Gasfstatteneraubnis bis zur Gefrankeschankanlage una
von den Anforderungen an private Kicnen bis hin zur Abwasseresaifigung.

2. Merkplatter Uber die Hygieneanforderungen” und weitere Informafionen zum Thema ‘Lebens-
mittelinfekiionen vermelden' finden sich unter felgendem Link:
www. lebensmittelsicherheil.bayemn de

3. Interessante, informative Internetsaiten sind: www.varprauchetienster . de, www.sczdnelz. de

4, www.mir.bgder-

wuellemberg.de/cgi/siieguide/content. pI?ARTIKEL ID=94695&suchiex =Laijtfaden
Leitfaden fir den Umgang mit Lebensmitteln auf Vereins- und StraBenfesten

www . verbraucherfenster.ce und www.hausirguenpund-hessern.de

Deutscher Hausfrauenbund - Broschire Feste sicher faiem®
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Weitere Links

1. Spezfischa rechiliche Bestimmungen fUr Gemeinschaftsvermilaquna

infofHifen/Auslegungen;

\If

»  www.dehoga-bundesverbang.de/home/hygieneleitlinie 0 1009 1144 1145.him

Leiflinie fUr sine gute Hygleneprayis in der Gastronomie oder in orsvaeranderdichen
Betfrlebsstatten

DIN-Normmen

» www.aid.de
Gemeainschaftsverpilegung: Infodierst Verbraucharschutz

2. Rechiliche Haffung bei Lebensmitteiinfekiionen

Fon o g g 8 e b
Infornaterial:

= www nterhooaa.de (INTERHOGA GmibH - Fachverlag fr Hotellerie und Gastronomig)

- Gastro-Spezial” (Broscndre)
- Produkthaftung fUr Lepensmitiel” (1ISBN 3-936772-24-X)

3. Weiteres Infornaterial zum Ehrenami®

= hifpyiwww lano-dill-kreis de/fldi_intemet standard 62169.atm
Lann-Dill-Kreis, Enrenamisforderung

*www gameinsam-akiiv.de/dvnasite.cfm?dsmid =5443
Enrencmitsagentur Main-Kinzig-Krels / Enrenamiskampagne Land Hessen

= wwn freiwilligenzentrum-mitfelnessen.de/
Freiwiligenzentrum Mittelhessen

FR A GE N tiber Lebensmittelhygiene an: F R.A GE N rund ums Ehrenamt an:
Claudia Eggert Sandra Knorr
Kreisausschuss des Lahn-Dill-Kreises Kreisausschuss des Lahn-Dill-Krsises
Abteilung Verbraucherschutz Stabsstelle Wirtschaft, Sport,

Fachdienst Lebensmitteliberwachung Kubtur und Ehrenamt
SchlossstraBe 20 Karl-Kellner-Ring 51
35745 Herborn 35576 Wetzlar
Tel.: 06441 407-7719 Fax: 06441 407-7723 Tel.: 06441 407-1863 Fax: 06441 407-1061
E-Mail: Claudia.Eqqgert@iahn-diil-kreis.de E-Mail: Sandra. Knoerr@lahn-diil-kreis.de




